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PROGRAMA DE ESTUDIOS

ADMINISTRACION

DE SERVICIOS DE HOSTELERIA o
| Y RESTAURANTES | T T

Médulos Profesionales:

Modulo | Modulo Il Méodulo 111 Médulo IV
Administracion Hotelera Administracion de Administracion Financiera Administracion del Talento
insumos, alimentos y del Marketing de Hosteleria | Humano y Logistica de
y bebidas Servicios Hoteleros

Perfil del Egresado

El egresado del Programa de Estudios de Administracion de Servicios de Hosteleria y Restaurantes esta preparado
para gestionar las diferentes empresas del ambito hotelero y/o restaurantes, haciendo uso de herramientas con tec-
nologia apropiada, comunicacién efectiva en idioma extranjero requerido, estandares de control de calidad en todos
sus procesos operativos, emprendimiento e innovacién a nivel local, regional, nacional e internacional; con un alto
compromiso de responsabilidad social e intercultural, medio ambiental, acorde al marco normativo legal vigente .
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Certificado de educacion secundaria original Turnos: Manana - Tarde y Noche

Partida de nacimiento original Convenios con el sector productivo
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Desarrollate profesionalmente en el Sector

Administrativo de empresas de servicios
de hosteleria y restaurantes. G

INFORMES E INSCRIPCIONES:
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www.iestppisco.edu.pe



